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Brotkorb mit Olivenöl 3, - 

Breadbasket with olive oil 

 

Gillardeau Austern 5,- pro Stück 

Gillardeau oysters 

 

Spundekäse mit frischen Brezeln 9,- 

Spundekäse with fresh pretzels 

 

Handkäse 10,- 

Rotweinzwiebeln / Butter / Kümmel 

Handkäse / Redwine onions / butter / caraway seeds 

 

Wildkräutersalat 18,- 

Bootshausdressing / geröstete Nüsse & Kerne / Brotchip 

Wild herb salad / Bootshaus dressing / Rosted nuts & cores / bread chip 

 

Burrata 19,- 

Rucola / Ochsenherztomaten / Olivenöl / Balsamico 

Burrata / Arugula / oxheart tomatoes / Olive oil / Balsamic 

 

Garnelencarpaccio 20,- 

Koriandermayo / Korianderöl / Fenchelsalat / Garnele 

Shrimp carpaccio / coriander mayo / coriander oil / Fennel salad / shrimp 

 

Meeresfrüchtesalat 24,- 

Calamari / Wildwassergarnele / Muscheln / Sepia 

Seefood salad / calamari / shrimp / shellfish / sepia 

 

Rindertatar 19,- 

Onsen ei / Kräutercreme 

Beef tartare / onsen egg / herbal creme 

 

Vorspeisenvariation 50,- 

Rindertatar / Meeresfrüchtesalat / Burrata 

Variation of starters / Beef tartare / seefood salad / burrata 

 

Hummersuppe 18,- 

Lobster soup 

 

 

Unsere Empfehlung ab 18 Uhr 

Loup de mer für 2 Personen, am Tisch filetiert 60,- 

Rosmarinkartoffeln / Salat / Beurre blanc / Butter 

Our Rekommandation Starting at 6 p.m. 

Loup de mer for 2, fileted at your table 

Rosemary potatoes / Salad / Beurre blanc / butter 
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Lachsfilet 29,- 

Rosmarinkartoffeln / Fenchelgemüse / Hummersauce 

Salmonfilet / Rosemary Potatoes / fennel / Lobster sauce 

 

Selbstgemachte Panzerotti 18,- 

Salbeibutter / Wallnusskerne / Rote Beete /  

Parmesan (VEGetarisch Möglich) 

homemade Panzerotti / Sage butter / Walnut / beetroot / Parmesan 

 

Strozzapreti 18,- 

Bärlauchpesto / Grüner Spargel /  

Parmesan (VEGetarisch möglich) 

Strozzapreti / Wild garlic pesto / green asparagus / Parmesan 

 

Currywurst 18,- 

Pommes 

Currywurst / fries 

 

Geschmorte Schweinebäckchen 28,- 

Kartoffelpüree / Schmorgemüse 

Braised pork cheeks / mashed potatoes / vegetables 

 

Rumpsteak 33,- 

Risoleekartoffeln / Schmorgemüse 

Rumpsteak / risolee potatoes / vegetables 

 

Hirschmedaillon 36,- 

Hirschsugo / Strozzapreti / Karotte / Kohlrabi 

Deer medallion / deer sugo / strozzapreti / carrots / cabbage turnip 

 

 

 

Tiramisu 12,- 

Espressosahne 

Tiramisu / espresso cram 

 

Eisbecher 10,- 

Schokolade / Vanille / Passionsfrucht / Rote Beeren 

Ice cream sundae / chocolate / vanilla / passion fruit / red berries 

 

Passionsfruchttartelett 14,- 

Dunkles Schokoladeneis 

Passion fruit tartlet / dark chocolate ice cream 

 

Italienische Käseauswahl 14,- 

Italian cheese selection 


